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BRACAMONTE CRIANZA

COMPOSICION VARIETAL

100 % tempranillo (Tinta del Pais)

DENOMINACION

D. O. Ribera del Duero

EDAD DEL VINEDO

35 - 40 afios

CRIANZA EN BARRICA

12 meses

TiPo DE ROBLE

50 % Americano
50 % Franceés (Allier)

CRIANZA EN BOTELLA

Minimo 12 meses

ELABORACION

Vendimia manual. Doble seleccion de
uva en el vifiedo y en la bodega.
Despalillado. Fermentacién alcohdlica @
28 ° en acero inox. Fermentacion
malolactica Clarificacion y trasiegos.
Posteriormente pasa a barricas y a
botella.

MACERACION

14 dias

ANALISIS SENSORIAL

Rojo picota oscuro. Limpio en nariz,
con aromas frutales (frutillos rojos
maduros) que se integran con notas
de su paso por una barrica de
excelente calidad (vainilla, tonos
tostados, especias, regaliz, trufas y
notas balsamicas como el eucalipto)
Gran estructura en boca, carnoso,
expresivo, suave y amplio, con
taninos dulces bien integrados. Final
con larga persistencia aromatica.

GASTRONOMIA

Carnes blancas y rojas, caza menor,
asados, guisos de carne, carnes
confitadas, embutidos, y quesos
curados y cremosos.




